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LEGENDA:

Izolacja termiczna - we łna mineralna - materiał niepalny

Pustak ceramiczny przeznaczony do ścian nośnych 

Ścianki działowe GK 8 cm + ok ładzina PCV 

Pustak ceramiczny przeznaczony do budowy  ścian wewn. gr. 11.5 cm

Uwaga:   W BUDYNKU ZASTOSOWANO WENTYLACJĘ MECHANICZNĄ

Ścianka działowa HPL -13mm 

Odzielenie  po żaroweREI 120

Hydrant wewn. z w ężem półsztywnym
śr.25 długości min. 30m  z gaśnicą

HP DN25

Gaśnica proszkowa typu ABC

Oznaczenie "c" - drzwi z samozamykaczemXc

(jedynym pomieszczeniem wentylowanym grawitacyjnie jest kotłownia gazowa)

R

Pracownia projektowa "PIK" s.c.
Anna i Maciej Pindurowie

44-240  ŻORY, ul. Szeroka 24 tel. 0*32 434-42-20
www.pik.pl    e-mail: biuro@pik.pl

PROJEKTOWAŁ:

PROJEKT  PRZEDSZKOLA GMINNEGO WRAZ Z INFRASTRUKTUR Ą 
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RZUT PARTERU

ZESTAWIENIE POMIESZCZEŃ PARTER

NR NAZWA POW.

0. PARTER
0.01 Wiatrołap 32.76 m²
0.02 Portieirnia 7.68 m²
0.03 Wózkownia 5.26 m²
0.04 Klatka schodowa 29.12 m²
0.05 Rozdzielnia elektryczna 6.60 m²
0.06 ODDZIAŁ 1 71.02 m²
0.07 Komunikacja 126.67 m²
0.08 Magazyn leżaczków i pościeli 4.40 m²
0.09 Łazienka oddziału 1 13.04 m²
0.10 Łazienka oddziału 2 13.04 m²
0.11 Magazyn leżaczków i pościeli 4.40 m²
0.12 ODDZIAŁ 2 66.49 m²
0.13 Pom. techn. 3.88 m²
0.14 Komunikacja 3.79 m²
0.15 Komunikacja 23.23 m²
0.16 Magazyn wózków 6.02 m²
0.17 Pralnia 9.03 m²
0.18 Pom. porządkowe 2.25 m²
0.19 Winda gastrono. dwudzielna 1.10 m²
0.20 Rozdzielnia 7.28 m²
0.21 Kuchnia Główna 43.11 m²
0.22 Zmywalnia 8.25 m²
0.23 Suszarnia 8.77 m²
0.24 Chłodnia 10.60 m²
0.25 Przyg. Warzyw 7.29 m²
0.26 Wstępne przyg. mięsa 4.50 m²
0.27 Magazyn produktow suchych 4.45 m²
0.28 sterylizacja jaj 2.32 m²
0.29 Komunikacja 16.49 m²
0.30 Intendentka 4.38 m²
0.31 Odpady 4.55 m²
0.32 Pom. socjalne kuchni 10.04 m²
0.33 Pom. Sanitarne 3.33 m²
0.34 Hydrofornia 3.04 m²
0.35 Kotłownia 5.31 m²
0.36 Magazyn warzyw 5.11 m²
0.37 Pokój nauczycielski 30.38 m²
0.38 Gabinet dyrektorski 13.64 m²
0.39 Sekretariat 11.38 m²
0.40 Księgowość i administracja 12.69 m²
0.41 Warsztat konserwatora 11.15 m²
0.42 Magazyn 7.13 m²
0.43 Magazyn dokumentów 5.56 m²
0.44 Przedsionek wc męski 1.39 m²
0.44A WC męski 1.37 m²
0.45 przedsionek wc damski 1.39 m²
0.45A WC damski 1.37 m²
0.46 Komunikacja 16.11 m²
0.47 Klatka schodowa 25.30 m²
0.48 Szatnia woźnych 6.23 m²
0.49 Pom. socjalne z aneksem 8.89 m²
0.50 Umywalnia 9.96 m²
0.51 Natrysk 1.51 m²
0.52 WC 1.43 m²
0.53 WC 1.42 m²
0.54 Magazyn  zewnętrzny 6.01 m²
0.56 WC zewnętrzne przedsionek 2.31 m²
0.57 WC zewnętrzne 2.07 m²
0.58 Szatnia 88.04 m²
0.59 Pom. porządkowe 2.15 m²
0. PARTER 847.49 m²
SUMA: 847.49 m²


